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Zondagsmenu’s augustus - september - oktober 2010

Zondag 1 augustus

Minimosselpotje

Roomsoepje van prei en komijn
Varkensgebraad “blackwell” met zomers groen
Aardbeiencoulis met groene peper en vanille-ijs

Zondag 8 augustus
Hete pan van koolvis, zongedroogde

tomaat en basilicum

Kervelsoep met korstjes

Kalkoenfilet met een champignonsaus
en seizoensgroen

Koele cointreau-sabayon bedekt de rode
vruchten met een appelijsje

Zondag 15 augustus (moederkensdag)
Lichtgerookte vissersbrochette op fris slaatje

met nectarine en mozzarella

Agnes sorelroomsoep

Duo van varkenshaasje en varkensrib,
boschampignon en “Pere-Joseph”
met jong groen

Vanille-ijs met een espuma van cacao

Zondag 22 augustus
Rattepatatsalade met gemarineerde ham

Exotische kruidensoep
Rundergebraad met zomers groen
Glaasje tiramisu met rode vruchten

Zondag 29 augustus
Tomaat mozzarella

Soepje van Parijse champignons
Lamsbout in een saus van dragon

en groentjes uit de moestuin
Muizenkorreltjesijs op een witte chocoladesaus
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Zondag S september
Gegrilde kip met guacomole en

basmatirijstsla met munt en limoen
Wortelkerryfluweel
Orloffgebraad in het groen
onder een champignonsgratin
Bavarois van philadelphiakaas met chocolade,
sinaas en studentenhaver

Zondag 12 september
Kruidige visreepjes met een remouladesaus

Soepje van peterseliewortel

Kalfslapjes “Bordelaise”

Limoenijs onder een marinade van rode
vruchten en rabarber geparfumeerd
met vanille

Zondag 19 september

Caesarsalade
(kip, parmezaan, ijsbergsla en croutons)

Kervelpluksels en ballekens
in een groentenbouillon

Pakketje van kalkoen, reine claude
en zwartewoudham

Flensjes “Suzette”

Zondag 26 september
Warme peer in Ardeense ham overgoten met

een mascarponésaus

Tomatenroomsoep met ballekens

Pladijs met scampi op een stamppot van ruccola
en zongedroogde tomaat

Roomsoesje met ijs en chocola
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Zondag 3 oktober
Tapasbord “Te land te water”

Waterkerssoep met mascarponéroom
Kalfsham met een vulling van ham en
spinazie op een madeiraspiegel in ‘t groen
Wentelteefje van peperkoek met
geraspte appel, bramensaus en vanille

Zondag 10 oktober
Gegratineerde vissersschelp

Prei-aardappelsoepje

Konijntje op grootmoeders wijze

Of

Kippenborstfilet bestreken met honing
en calvados met jonagold

Vanille-ijs onder een koffiesabayon

* laat weten bij de reservatie welk hoofdgerecht je wenst

Zondag 17 oktober (opening van de jacht)
Wildpasteitje met veenbessenconfituur

Witloofsoep met spekkrakers

In rode wijn gemarineerde varkenscarré
met zacht najaarsgroen

Gebakje van pure chocolade met peren

Zondag 24 oktober
Ham-rijstkroketje op gelakte ananas

en currysaus
Selder-kippenbouillon

Rundergebraad in herfsttooi

Braambessenijsje met een coulis van speculoos

Maandag 1 november
(zie hiernaast)



Selfbarbecue in de tuin

Beste klanten,
hierbij vindt u onze nieuwe menu’s tot en met oktober.
Ter Vense barbecue Maandag 1 november serveren we ‘s middags het Allerheiligenmenu.

Op het terras kan je nog steeds terecht voor een seltbarbecue, het dagmenu (21,30 euro).

Qbag gevuld met scampi, citroengras, rode curry en lente-uitjes
Gegrilde zalmsteaks met een parfum van Ricard en sinaas

Chavroux geweven in kalkoenfilet en zwarte woudham
Entrecote met een glazuur van zongedroogde tomaat, rode peper en oregano
Gemarineerde spare ribs met accaciahoning en tijm
Dubbele varkenscotelet in een groenkruidmarinade

of een snack. Tijdens de zomermaanden kan je ‘s middags naast het zondagmenu ook mosselen,
een slaatje of een suggestie verkrijgen.

Liefthebbers van wild kunnen alvast de opening van de jacht noteren
op vrijdag 15 oktober in restaurant green.

Wij wensen jullie nog een warm en prettig verlof toe.

Koude slaatjes * Aardappeltjes * Penne met pesto Jos, Gaby
Fritjes * Sausen Heidi en Stijn 016 / 56 43 95
Zoete lekkernijentapaz
(bordje met 5 verschillende nagerechtjes)
Koffie ..
Vrijdag 8 oktober 2010
€32,00 dinner & dance
aanvang 20 uur in het Sparrenhof
Tafel met je club, vereniging, werk , vrienden of familie met nadien
een spetterend dansfeest voor jong en oud
Western barbecue
) ) ) ) “Cava” Cuvée Especial Oriol Rossell met passend hapje
Makreel met tomaat en zuiderse aromaten Chipolataworstje op stokje
) o Klp enspiesje Koud vis- en vleesbuffet
Gekruid lamsspiesje Minihamburger
Dubbele varkenscotelet in een groenkruidmarinade ' _ Wokbuffet
Gemarineerde spare ribs met accaciahoning en tijm Koude slaatjes De gasten kiezen uit volgend buffetje en laten deze wokken:
Sausen Schelvis - scampi - rundsvlees - gevogelte
Koude slaati Friti Seizoensgroenten
oude s aat]es rigjes Tagliatelli - penne - spirelli
Aardappeltjes
Penne met pesto Kinderijsje Warm vis- en vleesbuffet
Frit—jes Met spek omwikkelde zalmmedaillon, broccoli en courgette
Sausen €11,50 Lengfilet met gewokte venkel en sluimerwten op een paprika-essence
Gegrild lamss aan het spit met een Grieks slaatje tzatziki
Stoofpotje van kalfs en boskampernoelies 9
Nagerecht van de dag Lasagne Bolognaise (é\
. Aardappelmousseline van prei en breydelham
Koffie
Kamer vol zoetigheden
€ 26,00 Kaasbuffet
Koffie
Wijnen, frisdranken, bieren en party DJ inbegrepen tot 3.30 uur
2,00
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